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Quando abbiamo ideato questo catalogo abbiamo avuto la presunzione di immaginarcelo come un viag-
gio del futuro, cercando di anticipare le sensazioni che avreste vissuto.
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la strada 
del successo.

Azzurra,
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La trasparenza   del design.
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Quattro mosse per l’igiene.Esporre sotto 
una nuova luce.

40 cm

60 cm

1 2

43

Più spazio 
più vantaggio.
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Schemi e misure
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gelateria pasticceriascheda tecnica scheda tecnica

 

G6 G9 G12

ALLESTIMENTO VASCHETTE GELATO / ICE CREAM TUBS

vaschette gelato
da 360 x 165

vaschette gelato
da 360 x 250
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MODULI LINEARI / LINEAR MODULES 
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MODULI LINEARI / LINEAR MODULES 

GELATO

ICE-CREAM

PASTICCERIA

VENTILATA

PASTRY 

W. VENTILATED

REFRIGERATION

PASTICCERIA
VENTILATA

CON CASSETTI 

PASTRY 
W. VENTILATED

REFRIGERATION
WITH STORAGE

PASTICCERIA
NEUTRA O STATICA

NEUTRAL PASTRY
OR W. STATIC

REFRIGERATION 

PRALINE

PRALINE

SNACK FREDDO

COLD SNACK
SNACK CALDO

secco-umido

WARMED SNACK

dry-humide warmed

•

LUNGHEZZE

(u.m. mm)

1100

1600

2100

A 30°

C 30°

A 45°

•

•

•

•

H1160
•

•

•

•

•

• 

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

H1350
•

GAMMA

2M/G6

3M/G9

4M/G12

angolo chiuso

angolo aperto

closed angle

open angle

angolo aperto
open angle

RANGE LENGTHS

• • • • •

TABELLA DI RIEPILOGO FUNZIONI DISPONIBILI PER GELATERIA E PASTICCERIA 
COMPARATIVE TABLE TO IDENTIFY THEFOR AVAILABLE FUNCTIONS
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scrispiani
Rettangolo

scrispiani
Timbro
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